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CURSO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

LOS ALIMENTOS Y SU COMPOSICION

Complete el crucigrama, teniendo en cuenta las siguientes instrucciones:
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— 4. Aquel producto que es rico en agua, proteinas v carbohiidratos, y cuya vida til es muy corta. ]
A mﬁm o @.‘_[_ﬁiﬁ,,m-‘ isticas fisicas, quimicas, microbiologicas y sensoriales, iniciaron un proces
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CURSO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

s siguientes instrucciones:
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?Muel producto aue es rico en aguz, proteinas y carbohidratos, y cuva vida atil es muy corta.
" Aquel producto cuyas caracteristicas fisicas, quimicas, microbiolégicas y sensoriales, iniciaron un nroccﬁ de

dificacién, y por ende degradacién de! mismo.

Biomoiéculas, que le proporcionan energia al cuerpo. Se clasifican en aziicares simples y complejos.
Componentes organicas, que proporcionan energia al cuerpo, y se clasifican como saturadas € insat!

to de Buenas Practicas de Manufactura
Transmitidas per los Alimentos
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CURSO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS
LOS ALIMENTOS Y SU COMPOSICION

Complete el crucigrama, tenlendo en cuenta las slgulentes Instrucclones:
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\\1. Aquel producto que es rico en agua, proteinas y carbohidratos, y cuya vida Util @s muy corta,
3!

Aquel producto cuyas caracterfsticas flslcas, quimicas, microbiolégicas v sensoriales, iniclaron un procesg de
\ modificacién, y por ende degradacién del mismo.
4.

Biomoléculas, que le proporcionan energla al cuerpo. sa claslfican en azOcares simples y complejos. |
9. Componentes orgdnicos, que proporcionan energla al cuerpo, y se clasifican como saturadas e Insaturadasy

ra——————

Horizontales:

Yz. Conjunto de Buenas Pricticas de Manufactura
R V' 5. Enfermedades Transmitidas por los Alimentos

: 6, Componente que permite el transporte de sustanclas al interior de las células, y les facilita llevar a cabd
procesos metabolicos.

L 7. Producto que tiene agentes fisicos, quimicos y biol6gicos,
Jos consumidores,

en cantidades que ponen en riesgo la integriday

B Codigo emitido por la autoridad sanitaria compatente, que autoriza a un fabricante a distribuir alimentos deflto
riesgo.

10, tiempo a partir de la fabricacién, durante el cual un alimento mantiene sus caracteristicas,
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